
 
   
 
 
 

Rotschopf  
naturtrübes Pils aus der eigenen Brauerei   

0,33l 3,50 €  

WEINE  DES MONATS  

 
Weißwein  

2024 Cuvee Höhenrausch weiss trocken  

Weingut Vollmayer  / Hilzingen / Bodensee Hegau
 0,1l     3,90 € // 0,75l    24,50 €  

  
 

2024 Seefelder Chasselas trocken  

Weingut Noll / Seefelden / Markgräflerland    
 0,1l     4,00 € // 0,75l    26,50 €  

 
 

Ro sé wein  
2024 Rosé trocken  

Weingut Abril / Bischoffingen / Kaiserstuhl  
 0,1l     4,00 € // 0,75l    26,50 €  

 
 

Ro twein  
2022 Cuvée Roter Milan  

Weingut Clauß / Nack / Baden  
0,1l     4,50 € // 0,75l    29,00 €  

 

POSTHORN MENÜ  
 

 
Gebeizte Lachsforelle  

Spargel  / Camparisorbet  / Radieschen  
Vanillemayon naise  

15,50 € * 
 

 Ochsenschwanzpraline  
Blumenkohl  / Bärlauch  

14,50 €  
 

Quittensorbet  
Maximillians BEGIN  

 
Rosa gebratener Lammrücken  

 Ratatouillegemüse / Auberginencreme  
Kartoffelkrapfen  

36,00 €  * 
 

Schokoladen -Brownie  
Mascarpone / Vanilleeis / Ananas / Kaffee  

11,00 €  
 

 3-Gang  58,00 € mit *  
 5-Gang  77,50 €  
 
 

 

KLASSIKER MENÜ  
 

Gemischter Salatteller (1)   
6,50 €  

 
Geschmorte Keule vom Demeter Zicklein  

buntes Gemüse / Kartoffelgratin   
Rotes Zwiebelconfit   

27,50 €  
 

Vanilleeis  
heiße Himbeeren / Sahne  

 
 

3-Gang     39,50  € 

 

VEGETARISCHES MENÜ  
 

Bärlauch Sauerrahm -Mousse  

Spargel / Linsensalat / Radieschen  
14,50 €  

 
Bärlauch Risotto  

Igel -Stachelbartpilz  / Blumenkohl / Kirschtomate n 
19,50 €  

 
Creme Brûlée  

Kokosnusseis / Rhabarber / Zitronencrumble  
 

3-Gang   44,5 0 € 

 

 Bei Umbestellungen kann es zu einem Aufpreis kommen . 
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VORSPEISEN 
Vitello Tonnato vom Demeter Kalb 

Thunfischcreme / Meerrettich / Croutons / Kapern  16,50 €  
 
Bunte Blattsalate mit Walnussdressing 

Birne  / Walnüsse / Ziegenkäse / Kirschtomaten  11,00 €   
 
 

SUPPEN 
Rinderkraftbrühe 

Gemüsestreifen / Kräuterflädle  7,00 €  

 
Spargel-Bärlauchcremesuppe  
karamellisierter Ziegenkäse / Tomatenpesto / Croutons  11,50 €  
 
 

HAUPTGÄNGE 
Rumpsteak 

Pommes frites / Kräuterbutter  32,50 €  
 
Paniertes Schnitzel vom Qualivo Schweinerücken 

Pommes frites  17, 00 €  
 
Gekochte Rinderzunge 

Madeira Jus / grüne Bohnen / Spätzle  21,50 €  
 
Gebratene Mais-Hähnchenbrust 

Bärlauchrisotto  / gebratener Spargel  / Kirschtomaten  25,50 €  
 
Gebratenes Lachsforellenfilet 

Zitronensauce / Blattspinat / Petersilienöl / Rotes Zwiebelconfit / Tagliatelle  32,50 €  
 
Bolognese vom heimischen Reh 

Tagliatelle  / Spargel /  Rucola / Parmesan / Kirschtomaten / Pesto /  24,50 €  
 

VEGETARISCHE HAUPTGÄNGE 
Gemüsecurry 
Curry -Kokossauce / buntes Gemüse / Couscous / Ducca  17,50 €  
 
Käsespätzle 

Bergkäse / Zwiebeln  15,00 €  
 
 

VESPER & SALATE 
Großer Salatteller 

-gebratene  Fischfilets / Kräuterbutter  21,00 €  
-gebratener Rinderrückenstreifen  21,00 €  
 
Bunte Blattsalate mit Walnussdressing / Kirschtomaten / Walnüsse (1//2) 

-kleines Rumpsteak / Kräuterbutter  27,50 €  
-paniertes Schnitzel vom Qualivo Schwein  19,00 €  
 
Wurstsalat mit Käse 

mit Brot // mit Bratkartoffeln (1//3/4)) 10,50 € // 14,50 €  
 
Demeter Bratwürste vom Breitwiesenhof 
Zwiebeln / Bratkartoffeln  16,50 €  

 
 


